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Ascilik Programi

Yiyecek iretim sektoriiniin ihtiyaci olan giincel bilgilerle
donatilmig, yeterli bilimsel ve teknolojik altyapiya sahip
kalifiye meslek elemani yetistirmek programin Oncelikli
hedefidir. Bu hedef dogrultusunda yenilik¢i, evrensel
diisiinebilen, mesleki bilgi ve beceriye sahip 0Ozgiivenli
bireyleri sektore kazandirmak amaclanmaktadir. Verilen
egitimlerle 6grencilerin gida giivenligi, giivenli gida iiretimi,
endiistriyel yiyecek iiretimi ve sunumu, profesyonel gida
yonetimi ve etik kurallara uygun calisma prensipleri
edinilmesine calisilir.

Ascilik Programi Mezunlarinin Calisma
Alanlari

Mezunlar; Otel Isletmeleri, Yiyecek-icecek Isletmeleri, Hizli
ve Yavas Gida Tiiketim Hizmeti Sunan Isletmeler, Banket ve
Ziyafet Hizmeti Sunan Isletmeler, Havayolu Isletmeleri,
Catering Isletmelerinde ¢alisma imkan1 bulabilirler.

Asclilik Programi ogrencileri iki yil sureli
on lisans egitimi aldiktan sonra mesleki
deneyim suresini tfamamlayarak kendi
‘Yiyecek icecek isletmelerini’
acabilirler.

Ascilik Programi olan Meslek
YUksekokullarimiz

Isparta MYO
Sarkikaraaga¢ Turizm MYO
Yalvag¢ MYO
Egirdir MYO
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